BARLETTO

Desayunas & Jéa Jime

Disfruta de un sdnguche con nuestra seleccion de ju?os naturales™

y una bebida caliente™ por s/14 adicionales.
Los claslCON cu v suio

Pollo (ciabatta) 18.00

Pollo deshilachado con mayonesa,
lechuga y tomate.

Butifarra (ciabatta) 19.00

Jamén del pais, salsa criolla, lechuga
y un tfoque de mostaza.

Croissant de pollo 19.00

Pollo desmenuzado con mayonesa,
apio y manzana picada.

Club sandwich 35.00

Pollo deshilachado con mayonesa, jamén
inglés, queso edam, tocino crocante,
huevo, lechuga, tomate y palta.

Mixto caliente (pan de miga) 17.00
Jamén inglés y queso edam.

Con huevo frito +2.00
Croissant +1.00
Lomito, polloy durazno 21.00
(ciabatta)

Generosa porcidn de pollo deshilachado
con mayonesa, acompafiado de finas
lonjas de lomito ahumado y queso edam,
con durazno en almibar.

Infusion La Fidelia 8.00

Tentacidén de los andes, manzanilla
dorada, estrella de anis, té chai

Helado de su eleccién y leche.

De la casa

Hamburguesa Barletto 22.00

Receta especial de la casa servido con
queso edam, huevo, lechuga, tomate y
cebolla confitada.

Lomito al jugo (ciabatta) 23.00
Jugoso lomito salteado servido en plato.

Los jamones (ciabatta) 19.00
Jamén inglés, lomito ahumado, jamén del pais,
lechuga y tomate con mayonesa criolla.

Asado de la nona (ciabatta) 24.00

Asado con salsa criolla, lechuga y
con un toque de mostaza.

Apaltado (pan campesino) 17.00

Tostén de pan campesino, palta, tomate y
aceite de oliva, coronado con huevo frito.

Empanadas

Empanada delomo 12.00
Rellena de lomito saltado.
Empanada de pollo 9.50

Rellena de pollo y huevo duro.

Empanada de carne 9.50
Rellena de carne y huevo duro.

Fugoy

Plates Barlelle

Aji de gallina 24.00

Criollisimo aji de pollo con pecanas.

El gran arroz con pollo 32.00

Tradicional arroz verde con 1/4 de pollo
acompafiado con papa a la huancaina
y salsa criolla.

Lomo saltado 42.00
Todo un cldsico de lomo fino.

Pollo saltado 26.00
Clésico saltado de pollo.

Tacu tacu conlomo saltado 29.00

Tacu tacu de pallares compafiado de un
saltadito de lomo fino.

Secoderes 26.00

Seco de res cocinado 4 horas con frejoles
y arroz.

Asado delaabuela 35.00

Asado de res mechado a la antigua cocinado
a fuego lento con puré de papa amarilla.

Chaufa Barletto 30.00

Nuestro chaufa de la casa al estilo nikkei,
montado con milanesa de pollo, huevo y
pldtano; con un toque de picante.

Chaufa charapa 35.00
Chaufa de cecina, pollo y patacones.

Saltado nikkei 28.00

Pechuga de pollo salteado en salsa nikkei,
pimientos, champifiones, esparragos, holantao,
cebolla china y cebolla roja.

Tortillon de pollo 23.00

Tortilla de pollo sobre chaufa blanco de
verduras rociado con salsa nikkei.

Estofado ala chiclayana 27.00

Exquisito estofado de carne al estilo
Chiclayana.

Juewas

Shakshuka Barletto 25.00

Sartén de tomates con chorizo, huevos y
queso; acompafiado de tostadas de la casa.

Huevos fritos, duros o pasados 12.00
(2 huevos)

Huevos revueltos (3 huevos) 15.00

Omelette o revueltos especial 19.00
(3 huevos)

Tres a su eleccidn:

@ Jamédn inglés, lomito ahumado, tocino, frankfurter
Queso edam, queso fresco
Champifiones, tomate, cebolla blanca, espinaca

Suples

Triple de durazno 19.00
Durazno, pollo deshilachado con mayonesa
y jamén inglés.

Triple de pollo 19.00
Clésico pollo deshilachado con mayonesa,
palta y tomate.

Triple clasico 15.00
Clésica combinacién de palta, huevo,
tomate y mayonesa.

énsaladas

AR Fresa 13.00 Chicken mustard (honey mustard) 30.00
Expreso 7.00 . . Mix de lechugas, zanahoria, tomate, champifiones, palta,
A p i Naranja, pifia o papaya 12.00 queso edam y trozos de pechuga de pollo crocante.
Cmerlcano 8.00 " Granadilla 15.00 De 260 (inaereta naloross)
apuccino 9.00 . vinagreta palorosa 29.00
p . PSlll‘tld() - 14.00 Filete de atun en conserva, lechuga orgdnica, huevo,
Capuccino con crema 10.00 Papoya, p'""ly resd cebolla roja, choclo, tomates frescos y palta.
Cortado g.00 Especia 14.00
fe rruLc su:ido con miel, algarrobina, Del campo azul (salsa balsamica) 29.00
Café conleche 8.00 lecheyhuevo Mix de lechugas con filete de pollo a la plancha, tomate,
Chocolate 10.00 Milkshake 18.00 palta, huevo, tocino crocante y trozos de queso azul.

Del huerto (vinagreta de sauco) 29.00

Mix de lechugas, trozos de pechuga de pollo, palta,
tomate, manzana, huevo, tocino y pasas caramelizadas.

Pasilas

Lasagna alabolognesa 33.00

De carne, con salsa bechamel, bolognesa,
mozarella y queso parmesano.

Fetuccini imperial 32.00

Fetuccini en salsa huancaina acompafiado de
filetitos de lomo.

Fetuccini alo alfredo 25.00

Cldsico, con salsa blanca, crema de leche,
jamén inglés y queso parmesano.

Linguini al pesto con milanesa 34.00

Linguini con salsa al pesto acompafiado
con milanesa de pollo.

Milanesa de lomo +2.00

Pasta criolla 21.00

Spaghetti saltado con pollo y verduras.
Todo un cldsico

Fetuccini alabolognesa 28.00
Fetuccini al dente, servido con una deliciosa
combinacién de salsa a base de carne,
champifiones y crema de leche.



BARLETTO

Poraw camparitin

Disfruta de nuestros piqueos para todos tus momentos del dia.

Rollitos criollos (6 uni) 28.00 Alitas picantes (8uni) 35.00 Causa de pollo 15.00
Crujientes rollos de masa primavera Alitas de pollo fritas, laqueadas en salsa Nuestra tradicional causa limefia rellena
IreIIenos oIIe Tdres guisgs pelrluonos: asdodo, agridulce y aji picante acompafadas de con pollo, palta, huevo y cremas.
omifo saltado y aji de gallina; servidos lechuga en salsa blue cheese.
con guacamoles y crema de rocoto. 9 Paltarellena 17.00
. Papasa ladiabla 26.00 Nuestra palta fuerte, rellena de verduras
galchipapa B;:rlebtto N 25.00 Papas tumbay salteadas con rocoto y pollo con mayonesa.
rocantes pdpas tTumbay salteadas al ajo icante y chorizo parrillero gratinados : A
K rocoto con frankfurter, chorizo parrillero, <F:)on queZo cheddapr, queso gdam y Chicharronde pO“O 28.00
uevo y cremas. cremas de huacatay y rocoto. Pollo super crocante, marinado con nuestra
salsa secreta.
Pastel de acelga 14.00 . 3
Una tradicién de la casa, hecho a base de Tortilla espa“()la 13.00 Papa rellena de seco (4 uni) 27.00
acelga, huevo, queso parmesano y cebolla. Tortilla a base de papa y huevo con Rellena de ragu de seco de res.
trocitos de chorizo ahumado servido
con pimientos asados al oliva. V)
e
S
A 52.00
Gondola Gran Canga] 69.00 Gondola San Marcos

Alitas bouchet en salsa teriyaki re choclo

Champifiones gratinados con chimichurri
Hamburguesitas con huevo de codorniz
Rollitos crocantes de aji de gallina

Papas Barletto

Brochetas de pollo onticucheroslsob
Boliyucas de queso con huancaina

Clasicas alitas picantes
Causitas montadas de pollo

Papas Barletto

e
Bebidas Dalce & Gelalas

Limonadadoshierbas 900 Icedtea 8.00 Tartaletade frutas  13.00 Cremavolteada 12.00
Hierba luisa y hierbabuena. Chicha morada 8.00 Carrot cake 16.00 Cheesecake 15.00
B;LZ?::? juego de naranja 'y o Maracuya 8.00 Mousse de chocolate  14.00 F“.J*OS elos e mOfOCU)’d. 5

2umo de maracuya. Limonada 800 Budin P de manzana o lim6n 12.00
Sol de verano 9.00  Cremolada Boz) 8.00 Tresleches 11.00 Brownfe 9.00
gﬁ,‘;ﬂfo’ camu camu y Fresa o mango (1602) 1.00 Tartaleta de fresa 1200 Browniecon helado  16.00
Micae]a ~9.00 Erﬂg:‘g':mmuyé 9.00 Tortade chocolate  13.00 EZ)Uf:iSarletto ;0000
(T:ig:uzg;nrhiflmo de maracuydy Copa dos sabores 13.00 Tres lk?olc:s de helado con fresas, .

Dos bolas de nuestros helados.

durazno, crema chantilly y fudge.

Cacleles

Pisco quebranta, ron Bacardi, Jagermeister,
camu camu y jugo de naranja.

Piscas

Les clasicas

—

(d
La cantaora 18.00 Pisco sour Wlm
Pisco 3uebrcnm, licor de durazno, M s .
zumo de aguaymanto y lime juice. daracuya sour 18.00 $lam Copa Botella
hilcan 18.00 .

::ale? dk b d 21'0'0 gésicﬁ?mc?ricuyé, aguaymanto, lntlpalka 16.00 65.00

perel, Yodka raspbetry y zime de mdractlyd. camu camu, manzana y hierba luisa. Sauvinon Blanc (PER)
Canito 20.00 . . i i

. . , Chilcano jaleo 18.00 Luigi Bosca La Linda 85.00
Pisco quebranta, Jagermeister, néctar de ) ) Chardonnay (ARG)
pifia, crema de coco y zumo de maracuyd. Pisco quebranta, Jagermeister, un toque Y

de zumo de maracuyé y ginger ale.

Elmataor 20.00 Tintas

Navarro Correa Los Arboles 18.00 54.00

Tinto de verano 18.00 Algarrobina 18.00 Cabernet - Malbec (ARG)
Vino tinto, zumo de naranja y ginger ale. Pifia colada 20.00 Postales Del Fin Del Mundo 18.00 54.00
Daiquiri de durazno 20.00 Cabernet - Malbec (ARG)
Ceowezas Cin tonic oo | LuigiBoscaLaLinda 85.00
- ’ Malbec (ARG
Cuzquena 12.00 Sangria 18.00 ( )
' e . ' Marqués de Riscal 75.00
A Pilsen 11.00 Vino tinto, jugo de naranja, zumo de :
’ limén y manzana picada. Tempranillo (ESP)
Corona 14.00 . Inti
: ntipalka 65.00
Mojito Malbec (PER)

Clésico, fresa o maracuyé

* Jugos seleccionados: Fresa, pifia, papaya y naranja.

* Cafés e infusiones seleccionados: Expreso, americano, capuccino e infusiones.



